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Capitulo | — Clausulas Juridicas

Clausula 1.2 Objeto
1. O presente caderno de encargos inclui as clausulas juridicas, bem como as clausulas técnicas

do contrato a celebrar na sequéncia do procedimento pré contratual que tem como objeto

Prestagdo de servicos de fornecimento e transporte de refeigées escolares e outras ao

Municipio de llhavo.

2. O objeto identificado no numero anterior abrange os refeitérios escolares e os refeitérios

para os trabalhadores da entidade adjudicante.

Clausula 2.2 Definicbes

Para efeitos do presente caderno de encargos deverdo ser consideradas as seguintes definigbes:

a.

Base do negécio: conjunto de circunstancias que determinaram a decis&o de contratar da
entidade adjudicante;

Refeicio completa: refeicio a que se refere o artigo 1. n.° 2 da Portaria n.® 426/78, de
29.07;

Palamenta: material utilizado no servigo de refeigées, tal como, pratos, copos, talheres,
canecas;

Container's e couvetes: material utilizado para acondicionamento e transporte de refeigdes

confecionadas;
Unidade(s): s&o consideradas como todos os locais que envolvam a preparagéo, confegéo
e consumo de refei¢des;

Instalacées das unidades: consideram-se instalagdes das unidades, as areas de recegéo

e de armazenamento de matérias-primas, de preparagdo e confe¢do de géneros
alimenticios, e de distribuicdo de refeigdes, o refeitério, a zona destinada a higienizacéo
da louga fina e grossa, os vestidrios e sanitarios e o local de compilagéo e expedicéo de
residuos;

Prato fracionado: Preparagdes cuja principal componente proteica ¢ apresentada em
pequenas porgdes misturadas com o principal acompanhamento fornecedor de hidratos
de carbono (exemplo: massa, bata, arroz, etc), contrariamente as preparagées fornecidas
a posta ou pega;

Refeitério: espago onde sdo servidos os almogos (escolares e espago onde s&o servidos
os almocos dos trabalhadores da entidade adjudicante, nomeadamente os armazéns
gerais da entidade adjudicante e o edificio dos Pagos do Concelho);

RT — Refeigdes Transportadas

CCL - Confegéo e Consumo Local

DEJDVS - Diviséo de Educagao, Juventude, Desporto e Vida Saudavel

Clausula 3.2 Prazo do contrato

1. O contrato objeto do presente caderno de encargos tem inicio a 1 de setembro de 2023 e

vigorara pelo periodo de um ano, coincidindo com o ano letivo 2023/2024, renovavel por igual

periodo de tempo no caso do ano letivo de 2024/2025 e, no ano letivo de 2025/2026 a renovagéo

nunca podera ir para além de 31 de julho de 2026, sem prejuizo das obrigagdes acessoérias que

devam perdurar para além do contrato.



2. Nos meses de agosto dos anos letivos de 2023/2024 e 2024/2025, n&o sera prestado o servico
objeto do presente caderno de encargos.

3. A renovagdo ndo ocorrera se qualquer das partes, até 60 dias antes do termo do contrato ou da
sua renovago, manifestar a outra, por carta registada com aviso de recegéo, a vontade de ndo
renovagao.

4. Atendendo a que o numero de refeicbes previstas no presente procedimento € meramente
indicativo, findo o prazo referido no n.° 1, e caso ndo tenha sido atingido o prego contratual, o
contrato extingue-se sem que assista ac prestador de servigos o direito a qualquer indemnizagao
pelo valor das prestagbes ndo executadas, sem prejuizo das normas legais imperativas, relativas
ao reequilibrio financeiro.

5. O contrato, independentemente do prazo de vigéncia, ndo pode produzir quaisquer efeitos antes
do visto ou da declaragéo de conformidade do Tribunal de Contas, nos termos do disposto no n.°
4, do art.° 45.°, da Lei n.® 98/97, de 26.08, na redagéo atual.

Clausula 4.7 Inicio da prestagao dos servigos

1. O adjudicatario obriga-se a iniciar a prestagao dos servigos a que se refere a cldusula 1.2 até 10
dias Gteis apés comunicagdo para o efeito da entidade adjudicante e desde que obtido o visto ou
a declaragéo de conformidade do Tribunal de Contas.

2, Os emolumentos e demais encargos havidos com o processo de submissao e fiscalizagéo prévia
do Tribunal de Contas sé&o da exclusiva responsabilidade do adjudicatario.

Clausula 5.7 Obrigagdes do prestador de servigos
1. Sem prejuizo de outras obrigagBes previstas na legislag&o aplicavel, no presente caderno de
encargos, ha proposta do concorrente ou nas clausulas contratuais da celebrag&o do contrato,
decorrem para o prestador de servigos as seguintes obrigagdes principais, que deve executar de
forma profissional, utilizando os conhecimentos técnicos, a diligéncia, o zelo e a pontualidade
proprios das melhores praticas:
a. Servigos de refeitorios escolares e de refeitorios para os trabalhadores da entidade
adjudicante, que engloba as seguintes prestagtes:
i. Confecgéo de refeigdes e fornecimento dos respetivos ingredientes:
v No caso dos refeitérios para os trabalhadores da entidade adjudicante e
dos refeitérios escolares - a confegao de refeicdes abrange almogo;
ii. Transporte e distribuigéo de refeigbes confecionadas nos estabelecimentos de ensino
identificados no ANEXO A do presente Caderno de Encargos;
iii. Transporte e distribuicdo de refeicbes confecionadas na cozinha dos armazéns gerais
para o edificio dos Pagos do Concelho;
iv. Disponibilizag8o de recursos humanos;
v. Disponibilizagdo de material de limpeza e de desgaste necessario ao correto
desenvolvimento da prestagdo do servigo.
2. Constituem ainda obrigag6es do prestador de servigos:
1. Efetuar o fornecimento de refei¢cdes variadas, cuidadas e de qualidade de acordo com o
previsto no Programa do Concurso e com as especificagdes técnicas do presente caderno
de encargos, nos locais constantes do ANEXO A, desde o dia 1 (um) de setembro de 2023
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10.

11.

12,

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

até 31 (trinta e um) de julho de 2026, de acordo com o calendério escolar e em dias
previamente definidos por cada escola, nomeadamente interrupgdes letivas;

Recorrer a todos os meios humanos e materiais que sejam necesséarios e adequados a
execugdo do contrato;

Comunicar, logo que tenha conhecimento e com a devida antecipagéo, a entidade
adjudicante, o facto que torne total ou parcialmente impossivel o fornecimento dos bens
objeto do procedimento, ou o incumprimento de qualquer outra das suas obrigagdes nos
termos do.contrato celebrado com a entidade adjudicante;

N&o alterar as condigbes do fornecimento dos bens fora dos casos previstos nas
especificagdes do presente caderno de encargos, a excec¢éo das situagbes autorizadas e
devidamente articuladas com a entidade adjudicante;

Possuir todas as autorizagbes, consentimentos, aprovaces, registos e licengas
necessarias para o pontual cumprimento das obrigagdes assumidas no contrato;

Manter sigilo e garantir a confidencialidade, n&o divulgando quaisquer informagées que
obtenham no &mbito da formagéo e da execugéo do contrato, nem utilizar as mesmas para
fins alheios aquela execugdo, abrangendo esta obrigagdo todos os seus funcionarios,
colaboradores ou terceiros que nelas se encontrem envolvidos;

Comunicar qualquer facto que ocorra durante a execucdo do contrato e que altere,
designadamente, a sua denominagdo social, os seus representantes legais, a sua
situagao juridica e a sua situagéo comercial;

Prestar os servigos objeto do contrato garantindo o respeito pelas convicgbes religiosas,
filosoficas, ideolégicas ou motivos de satide que influenciem a dieta dos destinatérios.
Efetuar o transporte e distribuicdo didria das refeiges para as escolas elencadas no
ANEXO A;

Efetuar o transporte e distribuico diaria das refei¢bes para o edificio dos Pagos do
Concelho elencadas no ANEXO A (Funcionarios CMI RT);

Assegurar 0 armazenamento e conservagao dos géneros em rede de frio adequada;
Garantir o nimero diario de refeigées marcadas nas respetivas plataformas de marcagéo
diaria de refeigdes utilizadas por cada uma das escolas, mediante o disposto no ANEXO
A;

Confecionar, empratar e garantir a disponibilizagdo de forma saudével das refeigdes
servidas nos refeitérios assinalados no ANEXO A como locais de confegdo e consumo na
propria unidade;

Garantir o empratamento e acondicionamento em recipiente apropriado das refeigbes
transportadas;

Garantir o empratamento e acondicionamento em recipiente apropriado e individual das
refeicdes dos funcionarios transportadas para o edificio dos Pagos do Concelho;

Cumprir a base das ementas das refeigdes: sopa; prato principal; salada; pao e sobremesa
(doce ou fruta);

Assegurar a refeicéo de dieta (inclui refeigdes com restrigbes alimentares), sempre que
exista justificag@o por prescrigdo medica;

Assegurar a refeigdo adaptada por questdes religiosas, sempre que previamente
solicitada;

Assegurar a refeigdo vegetariana, sempre que previamente solicitada;
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20. Obrigagéo de entregar as refeigbes nas escolas, indicadas como refeigéo transportada no
ANEXO A no proprio dia, no maximo até as 12h00, e nunca antes das 11h00;

21. Obrigagéo de entregar as refeigdes dos funcionarios no edificio dos Pagos do Concelho,
indicadas como refeig&o transportada no ANEXO A no préprio dia, no maximo até as
12h00, e nunca antes das 11h00;

22. A obrigag&o de recorrer a todos os meios humanos e materiais que sejam necessarios e
adequados a prestagdc de servigo, bem como ao estabelecimento do sistema de
organizagio necessario a perfeita e completa execucéo das tarefas a seu cargo;

23. Utilizar e zelar o material existente nas unidades, abrangidas pelo presente caderno de
encargos;

24. A obrigagéo de apresentar a entidade adjudicante, sempre que esta lhe solicite, todos os
documentos e informagé&o relativa ao fornecimento dos géneros destinados a confegao,
com o objetivo de apurar as quantidades fornecidas, a rastreabilidade dos alimentos, entre
outros;

25. Disponibilizar toda a informagé&o relativa ao contelido da prestagéo de servigos;

26. Disponibilizar a informagdo relativa a cada gestor da unidade (identificagéio pessoal,
contacto de telefone e contacto de e-mail).

Clausula 6.7 Locais da prestagdo dos servigos

A prestagéo dos servigos objeto de contrato deve ser executada nos locais identificados no ANEXO
A, do presente caderno de encargos e dos ajustes que se afigurem necessarios entre os locais de
confegdo das refeigdes requisitadas, de modo a salvaguardar a possibilidade de “transferir”

algumas refeigdes entre unidades.

Clausula 7. Modo de Prestagdo dos Servigos

1. Reunides de coordenagéo

1.1 Para o acompanhamento da execug&o do contrato, o adjudicatério fica obrigado a manter
contactos presenciais ou via email com a entidade adjudicante, pelo menos com a periodicidade
de um contacto mensal, apresentando o ponto de situagéo da prestagéo do servigo;

1.2 Sem prejuizo da realizag8o dos contactos de acompanhamento referidos no ponto anterior da
presente clausula, a entidade adjudicante podera, sempre que entender necessario, solicitar ao
adjudicatario os esclarecimentos de quaisquer questdes relacionadas com o objeto ou a forma de
prestacéo de servigos;

1.3 Todos os relatérios, registos, comunicagdes, atas e demais documentos elaborados pelo
adjudicatario devem ser redigidos em portugués;

2. Para o acompanhamento da execugé&o do contrato, o adjudicatéario fica ainda sujeito a operagdes
de verificagdo a realizar por técnicos indicados pela entidade adjudicante, nos seguintes termos:
2.1 As operagbes de verificagdo qualitativa tém por objetivo comprovar a conformidade da
qualidade dos géneros incorporados adquiridos com as especificagdes legalmente fixadas, tendo
por base as especificagdes legais e contratualmente fixadas;

2.2 O adjudicatario devera expor, sempre que possivel ou quando solicitado, em local bem visivel,
os pratos confecionados;

2.3 O adjudicatéario ou seu representante devera assistir & distribuicéo das refeigdes;
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2.4 A auséncia do adjudicatario ou seu representante néo obsta a que se proceda as operagdes
de verificag&o constantes nas clausulas técnicas;

2.5 A entidade adjudicante ou um seu representante podera efetuar, no periodo de preparagéo e
distribui¢ao das refei¢des, as operagdes de verificagdo quantitativa e qualitativa.

3. Decisdo apés verificagéo

3.1 Apbés a verificagdo quantitativa e qualitativa das matérias-primas adquiridas, e dos
componentes da ementa confecionada, a entidade adjudicante ou o seu representante aceita, ou
rejeita as mesmas;

3.2 Em caso de rejeigdo dos géneros incorporados ou das ementas, o adjudicatario devera
proceder & substituicio imediata por produtos idénticos, sem prejuizo do funcionamento normal do
refeitério.

3.3 Se a substituigio prevista na clausula anterior, ndo se verificar, o adjudicatario indemnizara a
entidade adjudicante nas condigdes estabelecidas para a suspensé&o dos fornecimentos;

3.4 Todos os encargos com substituig&o, devolugéo ou distribuico dos géneros incorporados ou
das ementas rejeitadas serdo suportados exclusivamente pelo adjudicatario;

3.5 Em casos devidamente justificados a entidade adjudicante podera mandar proceder a ensaios
laboratoriais, em organismos oficiais competentes;

3.6 Podem fazer parte do controlo visitas de laboratérios independentes designados pela entidade
adjudicante com o objetivo de realizar andlises microbiologicas aos produtos alimentares,
equipamento, instalagbes e manipuladores.

4. Diferendos:

4.1 Os diferendos surgidos na fase de verificagéo entre a entidade adjudicante e o adjudicatario
ou o seu representante serdo resolvidos nos seguintes termos:

a) Se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refeicbes a servir
nesse dia a decisdo a tomar de imediato compete ao representante da entidade adjudicante;

b) Se o diferendo incidir sobre aspetos ndo destinados a consumo imediato, podera
recorrer-se aos organismos com competéncia especifica na matéria;

c) Em qualguer dos casos, se o diferendo incidir sobre refeigdes ou produtos, o
adjudicatario podera reclamar para a entidade adjudicante num prazo n&o superior a 24 horas,
para o que deverd apresentar as provas dos factos invocados.

5. A entidade adjudicante dara conhecimento da sua deciséo no prazo maximo de 5 (cinco) dias
Uteis. Decorrido aquele prazo sem que tenha havido qualquer comunicagéo, devera entender-se
que foram aceites as justificagbes apresentadas pelo adjudicatario.

6. Para acompanhar e monitorizar a boa execugéo do contrato a entidade adjudicante designa um
gestor de contrato.

6.1 Podem ser delegados poderes para a adog&o das medidas a que se refere o nimero anterior,
exceto em matéria de modificagéo e cessagéo do contrato,

6.2 Compete garantir a qualidade dos servigos prestados ao longo da totalidade do periodo da
execugao do contrato, segundo os melhores critérios para préatica da ciéncia nutricional.

Clausula 8.2 Base do negdcio
No ANEXO A, constam as quantidades estimadas por tipologia de servigo, as quais podem variar
ao longo da execugéo do contrato.
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Clausula 9. Prego base

1. O prego base do presente procedimento, & de 4.563.967,80€ (quatro milhées e quinhentos e
sessenta e trés mil, novecentos e sessenta e sete euros e oitenta céntimos), acrescido de IVA a
taxa legal em vigor, sendo repartido da seguinte forma:

— Ano 2023 (de 1 de setembro a 31 de dezembro) — previsivelmente 528.282,80€ (quinhentos e
vinte e oito mil, duzentos e oitenta e dois euros e oitenta céntimos);

— Ano 2024 - previsivelmente — 1.541.913,10 € (um milh&o, quinhentos e quarenta e um mil,
novecentos e treze euros e dez céntimos);

— Ano 2025 - previsivelmente — 1.541.913,10 € (um milh&o, quinhentos e quarenta e um mil,
novecentos e treze euros e dez céntimos);

— Ano 2026 - previsivelmente - 951.858,80€ (novecentos e cinquenta e um mil, oitocentos e
cinquenta e oito euros e oitenta céntimos);

2. A cada refeiglo corresponde o valor unitario de 2,65€ acrescido de IVA, tendo por estimativa as

refeigbes de acordo com o quadro seguinte:

Nr. de Refeigdes Estimadas por Ano Civil
Estabelecimentos de
Ensino 2023 (setembro a 2026 (janeiro
dezembro) sled 4125 a julho)

Jardins de Infancia e
Primeiro Ciclo e
trabalhadores das 129612 376325 376325 232972
escolas
EB23 e Secundarias e
atividades axfia 63604 187633 187633 114895
Férias Divertidas 255 1053 1053 798
Edificio dos Pagos do
Concelho e armazéns 5881 16843 16843 10527
gerais
Total 199352 581854 581854 359192

2. Em qualquer caso, o prego por cada refei¢do servida ndo pode ser superior, respetivamente, a
2,65€ (acrescido de IVA).

Clausula 10.? Prego contratual

1. Pela execugéo dos servigos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigagdes constantes do presente Caderno de Encargos, a entidade adjudicante deve pagar ao
prestador de servigos o prego constante da proposta adjudicada, acrescido de IVA a taxa legal em
vigor.

2. O somatorio das quantias a pagar ao prestador de servigos ndo pode, em qualquer caso, ser
superior a 4.563.967,80€ (quatro milhdes e quinhentos e sessenta e trés mil, novecentos e
sessenta e sete euros e oitenta cé&ntimos), no prazo maximo de vigéncia admitido.

3. O prego referido nos numeros anteriores inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade n&o esteja expressamente atribuida a entidade adjudicante, incluindo,

nomeadamente as despesas de alojamento, alimentagdo e deslocagdo de meios humanos,
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despesas de aquisi¢io, transporte, armazenamento e manutengdo de meios materiais, bem como
quaisquer encargos decorrentes da utilizagdo de marcas registadas, patentes ou licengas.

4. S6 serdo pagas as refeigbes marcadas nas respetivas plataformas de marcagéo diaria de
refei¢des utilizadas por cada uma das unidades, mediante o disposto no ANEXO A.

Clausula 11.2 Revisédo de pregos

1. O prego das refeigbes escolares pode ser revisto em fungéo da atualizagéo da remuneragéo
minima mensal garantida (RMMG), a pedido do adjudicatario, em conformidade com a legislag&o
em vigor.

2. A taxa de crescimento & aplicada sobre o prego da refeigéo, desconsiderando o respetivo IVA.

Clausula 12.? Condigdes de pagamento

1. As quantias devidas pela entidade adjudicante, devem ser pagas no prazo de 60 dias apds a
rececéo das respetivas faturas, as quais devem cumprir com o disposto no artigo 36.° do CIVA e
sé podem ser emitidas apés o vencimento da obrigagéo respetiva e apds a prestagéo dos servigos,
devendo ainda cumprir com as exigéncias impostas pelo artigo 9.°, n.° 1, da LCPA, Lei n® 8/2012,
de 21 de fevereiro, na redagéo atual.

2. Em caso de discordancia por parte da entidade adjudicante, quanto aos valores indicados nas
faturas, deve esta comunicar ao prestador de servigos, por escrito, os respetivos fundamentos,
ficando o prestador de servigos obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a
emiss&o de nova fatura corrigida.

3. Qualquer atraso no pagamento das faturas n&o autoriza o prestador de servigo a invocar a
excecdo de ndo cumprimento de qualquer das obrigagées que lhe incubem por forga do contrato.
4. As faturas deveréio ser emitidas em nome do Municipio de ilhavo NIF: 506 920 887, sito na
Avenida 25 Abril 3830-044 [lhavo, e para ai enviadas, com referéncia aos documentos que lhe
deram origem.

5. O Municipio de iIhavo, dispée de sistema de faturag&o por via eletrénica, através de Intercambio
Eletrénico de Dados (E.D.I. - Electronic Data Interchange), em parceria com a entidade Saphety
Level Trusted Services;

6. A atualizag8o de pregos carece de autorizagdo prévia da entidade adjudicante, ndo podendo
ultrapassar a atualizagéo que resulte da aplicagéo do indice de pregos no consumidor, publicado
pelo Instituto Nacional de Estatistica.

Clausula 13.2 Penalidades contratuais

1. Pelo incumprimento de obrigages emergentes do contrato, nomeadamente, pela suspenséo
parcial ou temporaria da prestagéo do servigo, a entidade adjudicante pode exigir do adjudicatario
o pagamento de uma pena pecuniaria, equivalente ao dobro do valor correspondente a diferenca
entre o nimero de refeigdes previstas e as efetivamente fornecidas.

2. Para efeitos do disposto no numero anterior serd considerado o numero médio diario de
refeicées fornecidas nos 60 (sessenta) dias anteriores & ocorréncia da suspenséo e o custo global
da refeicdo, deduzidos os encargos com géneros incorporados.

3. As penas pecunidrias previstas na presente clausula n&o obstam a que a entidade-adjudicante
exija uma indeminizagéo pelo dano excedente.
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4. Em caso de resolugéo do contrato por incumprimento do adjudicatério, a entidade adjudicante
pode exigir uma pena pecuniaria até ao valor correspondente ao periodo de tempo que decorria
até ao seu términus.

5. Na determinagéo da gravidade do incumprimento, a entidade adjudicante tera em conta,
nomeadamente, a duragéo da infragéo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do adjudicatario
€ as consequéncias do incumprimento.

8. A entidade adjudicante pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato com as

penas pecuniarias devidas nos termos da presente clausula.

Clausula 14.% Dever de sigilo e de informagéo

1. O prestador de servigos deve guardar sigilo sobre toda a informagéo e documentacgéo, técnica
e ndo técnica, comercial ou outra, relativa & entidade adjudicante de que possa ter conhecimento
a0 abrigo ou em relagéo com a execugao do contrato.

2. A informago e a documentagéo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a
terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndo o destinado direta e
exclusivamente a execugdo do contrato.

3. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informagdo e a documentagdo que fossem
comprovadamente do dominio pliblico a data da respetiva obtengéo pelo prestador de servigos ou
que este seja legalmente obrigado a revelar, por forga da lei, de processo judicial ou a pedido de
autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.

4. O prestador de servigos devera guardar sigilo quanto a informagfes que possa obter no ambito
da execug&o do presente contrato, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujeigéo
subsequente a quaisquer deveres legais relativos, designadamente, & protegdo de segredos
comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianga devidos as pessoas coletivas.

5. O adjudicatario deve prestar & entidade adjudicante todas as informagées que este lhe solicitar
e que sejam necessarias a fiscalizagdo do modo de execucéo do contrato, devendo a entidade
adjudicante satisfazer os pedidos de informag&o formulados pelo adjudicatario e que respeitem a
elementos técnicos na sua posse cujo conhecimento se mostre necessario a execugéo do contrato.
6. Salvo quando, por forga do contrato, caiba ao adjudicatério o exercicio de poderes publicos,
compete exclusivamente a entidade adjudicante a satisfag&o do direito & informac&o por parte de

particulares sobre o teor do contrato e quaisquer aspetos da respetiva execugéo.

Clausula 15.2 Forga maior

1. Ndo podem ser impostas penalidades ao prestador de servigos, nem é havida como
incumprimento, a n&o realizagdo pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer das
partes que resulte de caso de forga maior, entendendo-se como tal as circunstancias que
impossibilitem a respetiva realizagdo, alheias a vontade da parte afetada, que ela ndo pudesse
conhecer ou prever & data da celebragdo do contrato e cujos efeitos ndo Ihe fosse razoavelmente
exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forga maior, se se verificarem os requisitos do numero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundagdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves,
embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagées
governamentais ou administrativas injuntivas.

3. Nao constituem forga maior, designadamente:
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a. Circunstancias gue n&o constituam forga maior para os subcontratados do prestador
de servigos, na parte em que intervenham;

b. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servigos ou a
grupos de sociedades em gue este se integre, bem como a sociedades ou grupos de
sociedades dos seus subcontratados;

c. Determinagtes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza
sancionatéria ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo prestador de
servigos de deveres ou o6nus gque sobre ele recaiam;

d. Manifestagdes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servigos de
normas legais;

e. Incéndios ou inundagdes com origem nas instalagdes do prestador de servigos cuja
causa, propagagao ou proporgdes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao
incumprimento de normas de seguranga;

f. Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do prestador de servigos néo
devidas a sabotagem;

g. Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros,

4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser
imediatamente comunicada a outra parte.

5. A forga maior determina a prorrogagéo dos prazos de cumprimento das obrigagbes contratuais
afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ac impedimento resultante da
forga maior.

Clausula 16.2 Resolugdo por parte da entidade adjudicante

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo do contrato previstos na lei, designadamente
no CCP, a entidade adjudicante pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o
prestador de servigos violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigagbes que lhe
incumbem.

Clausula 17.2 Resolugéo por parte do prestador de servigos
O prestador de servigos pode resolver o contrato nos casos previstos no artigo 332° do CCP.

Clausula 18.2 Foro competente
Para resolugdo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do

tribunal administrativo e fiscal de Aveiro, com expressa renlncia a qualquer outro.

Clausula 19.% Subcontratagdo e cesséo da posigdo contratual

A subcontratagéo pelo prestador de servigos e a cesséo da posigéo contratual por qualquer das
partes depende da autorizag&o da outra, nos termos e segundo o regime geral previsto, neste
ambito, no Cddigo dos Contratos Publicos.

Clausula 20.2 Comunicagdes e notificagdes
1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras de comunicagéo, todas as notificagoes
e comunicacgdes entre as partes do contrato devem ser realizadas por escrito.



DE.12.000.V00
Pag. 12 de 23

2. Qualquer alteragéo das informagdes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada
a outra parte.

Clausula 21.? Seguros

1. S&o da responsabilidade do adjudicatario todas as obrigagdes relativas ao pessoal utilizado na
prestacéo de servigos, assim como, o cumprimento de toda a legislagéo aplicavel, nomeadamente,
aquela relativa a celebragéo de seguros de acidentes de trabalho, bem como a legislagéo relativa
a celebragéo de seguros de responsabilidade civil (com especial relevo no risco de ocorréncia de
intoxicagéo alimentar ou qualquer outra les&o da responsabilidade do adjudicatario).

2. A entidade adjudicante pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental da
celebragdo dos contratos de seguro referidos no nimero anterior, bem como o documento
comprovativo do pagamento do respetivo prémio, devendo o adjudicatario fornecé-la no prazo 5
(cinco) dias subsequentes a respetiva solicitag&o.

Clausula 22.2 Comunicagodes e Notificagdes
1. Todas as comunicagdes entre a entidade adjudicante ou o juri do procedimento e os

interessados, os candidatos, os concorrentes ou o adjudicatario, relativas a fase de formagéo do
contrato devem ser escritas e redigidas em portugués, através da plataforma de contratagéo
publica acinGov.

2. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagdes e comunicacées
entre as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do Cédigo dos Contratos
Publicos, para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato.

3. Qualquer alterag&o das informagbes de contacto constantes do contrato de concesséo deve ser
comunicada a outra parte.

Clausula 23.? Legislagéo aplicavel

1. O contrato & regulado pelo disposto no CCP e restante legislagéo aplicavel.

2. E ainda aplicavel a legislag&o referida ao longo do presente documento, bem como aquela que,
na vigéncia do contrato, a altere ou substitua.

Capitulo Il - Disposigdes Técnicas

Clausula 24.2 Especificagoes técnicas do servigo

1.As clausulas técnicas do presente caderno de encargos respeitam ao fornecimento, confegéo,
empratamento, transporte de refeigdes escolares para os estabelecimentos de ensino da rede
publica do concelho de llhavo, e ainda, transporte de refeigdes destinadas aos funcionarios do
edificio dos Pagos do Concelho, bem como refeigdes confecionadas e consumidas nos armazéns
gerais da entidade adjudicante. Na prestagdo daqueles servigos terdo que ser servidas refeigdes
variadas, cuidadas e de qualidade de acordo com as presentes especificagbes técnicas,
diariamente, durante o tempo letivo (com exclus@o dos sabados, domingos, feriados), bem como
nos perlodos de interrupgéo letiva e dias previamente definidos pela escola, de acordo com o
calendario escolar vigente no periodo de execugéo do contrato e autorizados pela DEJDVS.

2.As refeigbes deverfo ser confecionadas com alimentos em bom estado sanitario, de boa

qualidade, nos termos da Lei e orientagdes vigentes, em especial no especificado nas Orientagdes
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sobre Ementas e Refeitérios Escolares — julho de 2018 — do Ministério da educagédo —
Diregéo-Geral da Educagéo, o previsto na circular n.° 3097/DGE/2018 de 8 de agosto de 2018,
na Lei n.° 11/2017 de 17 de abril, e as observancias constantes no Despacho n.® 10919/2017 de
13 de dezembro, e segundo o previsto no Regulamento da Higiene dos Géneros Alimenticios, nos
termos do Decreto-lei n.° 113/20086, de 12 de junho, com as alteragdes introduzidas pelo Decreto-
lei n.° 223/2008, de 18 de novembro, o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu,
de 29 de abril, e Regulamento (CE) n.® 178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de
janeiro e de acordo com as capitagdes e indicagdes de alimentos definidas nas Orientagdes sobre
Ementas e Refeitérios Escolares — julho de 2018 — do Ministério da educagéo — Diregéo-
Geral da Educacdo, utilizando corretamente as técnicas de confegdo e segundo ementas a
aprovar previamente por nutricionista e pela DEJDVS. A selegdo e aquisicdo de produtos
alimentares deve estar conforme a Lei n.° 34/2019 de 22 de maio;

3. Para cumprimento do disposto no Regulamento 852/2004, de 29 de abril e do Codex
Alimentarius é obrigatéria a implementagéo nas cozinhas geridas pela entidade adjudicante, o
Sistema HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points).

Clausula 25.2 Ementas

1. Compete ao adjudicatéario cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

a) As capitagbes a praticar e a Lista de Alimentos Autorizados s&o as definidas pela Diregéo-
Geral da Educagdo (DGE) para os refeitérios escolares, designadamente a Circular n.°
3097/DGE/2018 de 8 de agosto de 2018 e as que lhe sucedam, que preconiza nas suas
orientagdes, sobre ementas em refeitdrios escolares, uma dieta mediterranica.

b) Deverdo ser servidas ainda ementas alternativas, por motivos religiosos e dieta
vegetariana, tendo em conta as recomendagdes da Diregéo-Geral de Saude. Poder&o ainda se
servidas dietas especificas justificadas por prescricdo médica, como por exemplo por alergias ou
intolerancias alimentares.

2.Compete ao adjudicatario elaborar ementas mensais com indicagéo do valor nutricional e

apresenta-las para aprovacgio da entidade adjudicante com 4 (quatro) semanas de antecedéncia,

sem prejuizo de virem a ser acordados outros termos com a entidade adjudicante. Para o efeito, o

prestador de servigos deve enviar as ementas para o Gestor do contrato.

3. Para efeitos do nimero anterior, compete ao adjudicatario elaborar ementas escolares para

dieta mediterrania e vegetariana. A par destas, devem ainda ser realizadas ementas destinadas

aos funcionarios da entidade adjudicante.

4.0 adjudicatério devera enviar juntamente com as ementas as respetivas fichas técnicas, assim

como arquiva-las em todas as unidades.

5.Qualquer alteragéo de ementas posterior as validadas pela entidade adjudicante, devera ser

comunicada por escrito, sem prejuizo de prévia comunicagéo verbal.

6. Por forma a garantir o fornecimento de refeigées equilibradas e de qualidade, a escola e o

pessoal em servigo em cada unidade, deverdo, numa perspetiva pedagégica, fomentar o consumo

de todos os componentes da refeigdo, nomeadamente sopa, legumes e fruta, incentivando os
alunos a colocar esses alimentos no tabuleiro e ingeri-los em quantidades adequadas atentas as
faixas etarias.

7. A composigéo das ementas mediterraneas é a seguinte:
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a) Uma sopa de vegetais frescos, tendo por base batata, legumes ou leguminosas, nas
capitagbes e com a frequéncia maxima prevista pela DGE. E permitida a confegdo de canja no
maximo de 1 vez por més.

b) Pranto principal: carne ou pescado, alternados diariamente, ndo devendo ser repetidos
0 mesmo tipo de carne/peixe na mesma semana, e um prato contendo ovo, com uma periodicidade
quinzenal. Arroz, massa ou batata em dias alternados, variando o modo de confegio. Em
simultaneo, deveré&o servir-se leguminosas com a frequéncia minima de uma vez por semana.

c) Os legumes crus devem ser servidos diariamente em prato separado e preparado com
as quantidades corretas, no minimo trés variedades diarias, possiveis de serem servidas e
temperadas a gosto pelos utentes.

d) Para tempero, devera existir, diariamente, disponivel: azeite extra virgem, vinagre,
vinagre balsémico, cebola laminada, lim&o, coentros, salsa e orégéos em embalagem adequada
ao tempero.

e) Um pé&o de "mistura” embalado, de acordo com lista dos alimentos autorizados pela
DGE;

f) Sobremesa, constituida diariamente por fruta variada preferencialmente da época, no
minimo 3 variedades e, em alternativa, fruta cozida ou assada sem adig&o de aglicar, uma vez por
semana. Simultaneamente, com as 3 variedades de fruta, e na frequéncia de uma vez por semana,
pode ainda haver doce, gelatina vegetal, pudim, gelado de leite (quantidade minima de 150ml) e
iogurte solido (meio gordo de aromas de 125gr). E interdita a utilizagdo de sobremesas
instantaneas, com excegdo de mousse de chocolate, pudim e gelatina. A sobremesa das refeicdes
transportadas deve ser constituida por uma variedade de fruta da época e, em alternativa, fruta
cozida ou assada sem adi¢&o de agUcar, uma vez por semana. Simultaneamente, e na frequéncia
de uma vez por semana, pode ainda haver sobremesa doce (as mencionadas a cima).

g) A agua € a Unica bebida permitida, esta deve ser servida diretamente da rede ou através
de jarros que deverao ser cobertos.

8. A composigéo da ementa diaria de dieta vegetariana é a seguinte:

a) Uma sopa de vegetais frescos, tendo por base batata, legumes ou leguminosas, nas
capitagbes e com a frequéncia maxima prevista pela DGE. A presenga de leguminosas torna-se
obrigatéria quando n&o estejam presentes no prato principal.

b) Prato principal: fonte proteica de origem vegetal (as leguminosas ou derivados),n&o
devendo ser repetida o mesmo tipo de proteina na mesma semana. Arroz, massa, batata, cuscuz,
mandioca, em dias alternados, variando o modo de confego.

c) Os legumes crus devem ser servidos diariamente em prato separado e preparado com
as quantidades corretas, no minimo trés variedades didrias, possiveis de serem servidas e
temperadas a gosto pelos utentes.

d) Para tempero, devera existir, diariamente, disponivel: azeite extra virgem, vinagre,
vinagre balséamico, cebola laminada, limao, coentros, salsa e orég&os em embalagem adequada
ao tempero.

e) Um péo de "mistura" embalado, de acordo com Lista dos Alimentos Autorizados pela
DGE;

g) Sobremesa, constituida diariamente por fruta variada preferencialmente da época, no
minimo 3 variedades e, em alternativa, fruta cozida ou assada sem adic&o de aglcar, uma vez por
semana. Simultaneamente, com as 3 variedades de fruta, e na frequéncia de uma vez por semana,
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pode ainda haver doce, sem recurso a laticinios ou com alternativas vegetais que sera servido, se
necessario, em taga descartavel para sobremesa (dimenséo 200ml). A sobremesa das refeigoes
transportadas deve ser constituida por uma variedade de fruta da época e, em alternativa, fruta
cozida ou assada sem adicdo de aglicar, uma vez por semana. Simultaneamente, e na frequéncia
de uma vez por semana, pode ainda haver sobremesa doce sem recurso a lacticinios ou com
alternativas vegetais.

h) A 4gua é a Unica bebida permitida, esta deve ser servida diretamente da rede ou atraves
de jarros que deverdo ser cobertos.
9. A composigéo da ementa diferenciada por prescricdo medica deve ser o mais semelhante
possivel & ementa mediterranea. Devem, sempre que possivel, ser fornecidos alimentos
semelhantes aos da dieta mediterranica com as especificidades pretendidas a cada dieta.
10. Em dias que ocorram atividades fora do estabelecimento de ensino (piqueniques ou visitas de
estudo) e que haja necessidade de fornecimento de refeicdo a mesma sera constituida por dois
p&es (50gr) com bife ou hamburguer ou panado (acondicionados individualmente), uma pega de
fruta @ uma dose individual de bolacha maria (4 a 6 bolachas) ou um queque. Para as dietas
diferenciadas (vegetarianas e outras) a ementa base deve ser mantida e devem ser realizadas as
devidas adequacdes.
11. Em casos de impossibilidade de fornecimento da ementa prevista, pode recorrer-se,
excecionalmente, a distribuigido de refeicdes de uma ementa alternativa de forma a suprir a
impossibilidade, que se verifique pontualmente, de respeitar o servigo previamente estipulado.
12. De forma a dar cumprimento ao ponto anterior o adjudicatério deve manter no armazem de
cada unidade, matéria-prima em quantidade suficiente para a confegdo do nimero médio de
refeigbes, repondo as quantidades sempre que necessario.
13. A utilizagdo da ementa de recurso carece de justificagéo e aviso com a devida antecedéncia a
entidade adjudicante, podendo ocorrer por falhas de energia nas instalagbes escolares ou por
outros motivos que impegam a confegdo da ementa previamente estabelecida.
14. Na confeg&o das ementas escolares deve-se ter em consideragéo:

a) E obrigatéria a utilizagéo do ovo pasteurizado e do ovo cozido conservado em salmoura,
ndo sendo, por isso, permitida a permanéncia de ovos "em natureza" nas Instalagbes das
unidades;

b) E interdita a utilizag&o de vinho ou outras bebidas alcotlicas na preparagéo e tempero das
refei¢des;

c) E interdita a utilizag&o de produtos com OGM's (organismos geneticamente modificados)
na sua composigéo;

d) E obrigatéria a utilizagao de ervas aromaticas variadas para a preparagéo e confecéo das
refeicées devendo estar presentes pelo menos duas vezes por semana (reduzindo o teor de sal
na confegao);

e) E interdita a utilizag&o de visceras, enchidos e fumados em qualquer confegéo.

Clausula 26. Matéria-prima alimentar
1.0 adjudicatério deve garantir o aprovisionamento da matéria-prima alimentar perecivel no
minimo 2 vezes por semana.
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2.0 aprovisionamento de matéria-prima n&o perecivel deve ser efetuado semanalmente nas
unidades com medias iguais ou inferiores a 200 refeigdes por dia, ou duas vezes por semana nas
unidades em que a média for superior a 200 refeigdes.

3.Em caso de espago reduzido nos equipamentos de refrigeragéo e congelagéo, quer este resulte
da dimensé&o dos equipamentos existentes, quer de situagdes de avaria ou outras, o adjudicatario
compromete-se a proceder ao numero de entregas semanais necessérias para garantir as
condigbes de armazenamento adequadas dos géneros alimenticios e o eficaz funcionamento dos
equipamentos.

4.A matéria-prima alimentar fresca, refrigerada ou descongelada ndo pode, em caso algum, ser
submetida ao processo de congelagdo dentro da unidade. O equipamento de frio das unidades
n&o se destina a congelagéo dos alimentos, mas apenas & manutengéo de produtos j& congelados.
5.0 aprovisionamento da matéria-prima néo podera ser efetuado no periodo entre as 11.00h e as
14:00h.

Clausula 27.* Refeigdes — Utentes do servigo de fornecimento refeigcdes
1.Poder&o usufruir do servigo de fornecimento de refei¢des:
a) Nos estabelecimentos de ensino dos Agrupamentos de Escolas:
i) Os respetivos alunos, o pessocal docente e ndo docente que neles exerce
fungbes, os membros da comunidade educativa que, pontualmente, a eles virdo a
deslocar-se no estrito exercicio das suas fungbes e trabalhadores da entidade adjudicante
ou outros a exercer fungdes pontualmente na entidade adjudicante.
iy Constitui Gnica exceg&o ao ponto anterior, o fornecimento pontual de refeigées a
participantes em iniciativas promovidas pelos Agrupamentos de Escolas efou pela entidade
adjudicante.
b) Nos edificios da entidade adjudicante, todos os funcionérios e participantes em
iniciativas promovidas pela mesma.

Clausula 28.2 Execugao e Distribuigéo

1.A prestaclo devera ser executada em conformidade com todas as clausulas contratuais e
demais legislagéo aplicavel, de modo a garantir-se as caracteristicas técnicas gerais das refeices
e o adequado funcionamento da unidade;

2.0 adjudicatario & responsével pelo cumprimento das normas de higiene e seguranga alimentar
nas diferentes fases de recegéo, armazenamento, preparagéo, confegao, transporte e distribuigéo
das refeigdes;

3.0 adjudicatario devera garantir a aprovagéo das ementas e das quantidades servidas, cumprindo
a legislagéo em vigor e as orientagdes no que diz respeito as capitagdes, métodos culinarios e
diversidade. A ementa semanal devera ser afixada em lugar visivel;

4.0 adjudicatario sera responsavel pela qualidade e condigdes higiénico-sanitarias do
fornecimento de refeigdes, sendo da sua responsabilidade a reparagéo dos danos e prejuizos nos
casos de intoxicagdo alimentar provocada pelas refeigdes servidas;

5.0 adjudicatario € responsavel pela aquisi¢&o de todos os produtos alimentares e ndo alimentares
necessarios para a prestagdo do servigo, bem como pela selegéio e avaliagio dos respetivos
fornecedores. Qualquer eventual falha no fornecimento dos referidos produtos sera da total
responsabilidade do adjudicatario;
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6.0 adjudicatario garantiré, necessariamente, o transporte e todo o apoio necessario no caso das
refeigbes transportadas, sendo obrigatério colocar no minimo 2 (duas) viaturas para o transporte
das refeigées. Devem ser descritas as rotas a efetuar pelas viaturas afetas ao servigo, com
indicacéo do percurso a efetuar em distancia e em tempo, antes do inicio da execugao contrato;
7.0 transporte das refeicdes devera ser efetuado em veiculos destinados exclusivamente para
este fim e ao tipo de ligagéo a quente, que garanta a salubridade dos produtos a transportar e que
possuam meios de controlo das temperaturas. O transporte dos alimentos devera ser efetuado em
recipientes de facil higienizagéo e que assegurem a manutengéo das temperaturas adequadas ao
fornecimento de ligagdo a quente e ao tempo necessério para a entrega do servico;

8.Cabe ao adjudicatario fornecer material de limpeza e desgaste necessario ao correto
desenvolvimento do servigo de refeigbes nos estabelecimentos de educago nomeadamente,
guardanapos de papel, toalhetes de papel de maos, toalhetes de papel para os tabuleiros,
esfregdes para a lavagem de loiga, detergentes manuais e de maquina que cumpram as normas
do HACCP, bem como os demais produtos de higiene e limpeza adequados a utilizagéo de
méaquina. O adjudicatario fica ainda responsavel pelo empacotamento de talheres. O fornecimento
mencionado é obrigatério para todos os estabelecimentos de ensino onde seréo servidas as
refeicdes.

9.Cabe ao adjudicatério fornecer, em todos os estabelecimentos onde & prestado o servigo, todos
os temperos mencionados na 242 Clausula referentes ao tempero das saladas;

10.Cabe ainda ao adjudicatéario, gerir e administrar as instalagdes de cada uma das cozinhas em
funcionamento, assim como garantir a existéncia de um kit de visitante (protetores sapatos, bata
descartavel e touca descartavel), na quantidade minima de 3 (trés) para cada espago.

11.Sobras de quaisquer refeigdes ndo podem ser utilizadas na confegéo de outras refeigbes, tendo
de ser obrigatoriamente destruidas, sempre que a escola ndo as solicite no &mbito de medidas
pedagdgicas de combate ao desperdicio alimentar, com excegéo do p&o e fruta que deverao ser
entregues ao bufete da escola, para apoio a alunos carenciados.

Clausula 29.2 Operagoes de verificagdo e controlo

1.As operagbes de verificag&o sanitéria qualitativa e quantitativa incidem sobre as instalagtes,
produtos em fase de armazenagem, preparag&o, confegdo, bem como, nos pratos ja
confecionados e ainda, sobre as praticas dos manipuladores;

2. A verificacdo podera ser exercida pela escola ou, caso se justifique, pelos competentes
organismos oficiais e por visitas aleatérias efetuadas por técnicos da DEJDVS;

3.A fim de apreciarem a qualidade das refeigdes servidas, devera ser fornecida uma refeigéo diaria
gratuita, por cada um dos refeitérios em funcionamento & DEJDVS (a entrega devera ser realizada
a cada uma das pessoas indicadas posteriormente pela entidade adjudicante).

4. Os técnicos agregados ao servigo de educagéo da entidade adjudicante que faréo visitas
aleatérias as unidades, podem almogar, gratuitamente, nos espagos de alimentagéo coletiva.
5.0s géneros incorporados que ndo satisfagam as necessérias condigdes sanitarias e qualitativas
ser4o rejeitados e considerados como no fornecidos e n&o poderéo entrar na confegéo de outras
refeicdes, devendo o fornecedor substituir e remover, de imediato e por sua conta, as matérias-
primas rejeitadas. Se a remogéo n&o for efetuada, poderéo as escolas efetua-la a expensas do
adjudicatario;
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6.0 adjudicatario obriga-se a facultar a visita das instalages e o exame dos produtos em fase de
armazenagem, preparagéo e confegéo a representantes da entidade adjudicante, bem como-a
servigos e organismos com competéncia especifica;
7.0 exercicio do direito de visita a que alude a cldusula anterior n3o iliba o adjudicatario da
responsabilidade pelo atempado fornecimento das refeigdes, nem limita o direito de rejeigéo por
parte da escola.
8.0 adjudicatario deve recolher diariamente 4 (quatro) amostras do prato confecionado, recolhidas
para sacos esterilizados, duas no principio e duas no fim do servigo de fornecimento da refeigéo.
Esta recolha deve ser feita dos pratos colocados na linha de self servisse e da seguinte forma:
a) uma do inicio e uma do final séo refrigeradas, permanecendo obrigatoriamente 72
(setenta e duas) horas na cdmara de refrigeragéo;
b) uma do inicio e uma do final sdo congeladas, permanecendo obrigatoriamente durante
uma semana na camara de congelagéo.
9.A entidade adjudicante podera, a qualquer momento e sempre que o entender, tomar amostras
das refeicbes e mandar proceder as andlises, ensaios e provas em laboratérios acreditados.
10.0 adjudicatéario obriga-se a facultar, quando solicitado pela entidade adjudicante, o cronograma
da implementagé&o da certificagéo do sistema HACCP assim como toda a documentagéo referente
ao processo de certificagédo. E ainda, todos os documentos referentes ao sistema de HACCP
implementado em cada uma das unidades.
11.0 adjudicatario obriga-se a realizar analises microbioldgicas e a apresentar os resultados &
entidade adjudicante. A andlise deve incidir essencialmente sobre:
a) As refeigdes servidas
b) O equipamento /palamenta;
c) O pessoal (méos);
12.0 ponto anterior deve ser realizado cinco vezes por ano letivo, com a periodicidade seguinte:
a) 1% recolha: 1* quinzena de outubro; 2° recolha: 2* quinzena de hovembro; 3° recolha:
2° quinzena de janeiro; 4* recolha: 1? quinzena de margo; 52 recolha: 22 quinzena de

maio. Devendo seguir o seguinte quadro:

1a a 3a 42 5a
Recolha Recolha Recolha Recolha Recolha

Prato que esta a ser servido X X X

Salada exposta X X

Garfo/Faca/Calher X

Taga sopal/prato de conduto/taga

sobremesa X

Copof/prato sobremesa ou

salada/tabuleiro X

Tabua de corte de carne/ /

peixe/ legumes "

Facas de preparagdo X

Mé&os de um funcionario a servir os

utentes ou a manusear alimentos ja X X X X X




1 a 2a 33 43 53
Recolha Recolha Recolha Recolha Recolha

preparados ou confecionados -

variar o mais possivel as pessoas

em quem é realizada a recolha

Clausula 30.2 Irregularidades

1.Todas as irregularidades verificadas e ndo resolvidas em tempo Util pelo adjudicatéario, de modo a
que a prestagdo do servigo diario no seja prejudicada, seréo comunicadas a DEJDVS, a qual se
reserva o direito de proceder a néo conferéncia para efeito de pagamento das refei¢gdes ou da(s)
parte(s) em falta. Tais irregularidades poderdo ainda ser verificadas por técnicos da DEJDVS, as

quais atuaréo em conformidade.

2.S4&0 consideradas como irregularidades:
a) O ndo cumprimento das capitagdes,
b) A ma confegéo da refei¢éo,

! ¢) A auséncia dos componentes obrigatérios na refei¢éo;

d) A qualidade duvidosa dos géneros a incorporar na refei¢éo;
e) A fruta ser de ma qualidade;
f) Aintrodugéo de géneros interditos;
g) O n&o cumprimento da ementa prevista.

Clausula 31.2 Instalagdes, equipamentos e material

1. O adjudicatdrio terd a sua disposigao, nas instalagdes especificas, o equipamento, palamenta e
material necessario a confegéo das refeigdes;

2. O adjudicatério fica responsdvel pela utilizacdo e manutengdo de toda a palamenta,
equipamento e instalagdes cedidas, correndo por sua conta as perdas e danos, bem como as
reparagdes e substituicbes de todo o equipamento posto & sua disposi¢éo, incluindo os danos a
terceiros. A avaliagdo do tipo de avaria e da sua causa, bem como a respetiva repara¢éo so podera
ser feita por pessoal especializado, e pessoal credenciado no caso dos equipamentos e
instalagbes de gas. A reparagéo e substituigéo dos equipamentos, quando em fim de vida, sera da
responsabilidade da entidade adjudicante;

3. Consideram-se instalagbes da unidade a cozinha, copa, sala de refeigbes, despensas,
sanitarios, corredores e todos os anexos, sendo o adjudicatario responsavel pela sua limpeza e
manutengéo.

4. O adjudicatario podera, antes de apresentar a sua proposta, tomar conhecimento direto das
instalagdes, do equipamento e material da cozinha;

5.As instalagbes, o equipamento e o material deverédo apresentar-se sempre em boas condigbes
de higiene e conservagéo;

6.No inicio do contrato ser&o elaborados autos de entrega das instalagées postas a disposigéo do
adjudicatéario, onde serdo inventariados os equipamentos existentes, e descrito o seu estado geral,
estado de funcionamento, devendo o adjudicatario anotar qualquer ressalva ou observagéo que
julgue conveniente. O adjudicatario devera conferir o inventario dos utensilios de cozinha

existentes;
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7.E da responsabilidade do adjudicatario a manutengédo e substituicio de todo o equipamento
elétrico e a gas das cozinhas, nomeadamente, fritadeiras, descascadora de batatas, maquina de
lavar louga, exaustores, frigorificos, armarios frigorificos, arcas congeladoras, varinhas magicas,
esquentadores ou termoacumuladores, fogbes, fornos, inseto captores, bem como todos os outros
eletrodomésticos que al existam, decorrente de ma utilizagao ou higienizagao.

8. O adjudicatario é responsavel pela manutengéo deste equipamento e que devera obedecer as
seguintes condigdes:

8.1 No minimo, verificagdo técnica, duas vezes por ano e sempre que necessario do respetivo
equipamento;

8.2 Execucéo de todas as reparages necessarias aos equipamentos referidos, com pegas de
origem ou equivalentes;

8.3 Envio de relatério relativo a cada verificagéo técnica;

8.4 Antes de efetuar qualquer reparagao, o adjudicatario deve contactar a Divisdo de Gestéo
de Equipamentos e Servigos Urbanos do Municipio de [lhavo, no sentido de estes informarem se
0s equipamentos se encontram dentro dos prazos de garantia.

9.0 adjudicatario é responsavel pelas operagdes de limpeza e desinfegéo das instalagbes, pelos
encargos com os materiais e os produtos adequados e pelos artigos de higiene utilizados nos
sanitarios do pessoal. O adjudicatario deve zelar pela correta utilizagdo dos materiais e produtos
de limpeza, evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua errada aplicagao.

10.Todo o equipamento e moveis em ago inoxidavel deverdo manter o seu aspeto inalterado, com
manutengao e limpezas apropriadas. Neste tipo de equipamento ¢ interdita a utilizagao de acidos,
materiais abrasivos ou corrosivos que alteram o seu aspeto inicial;

11.As campanulas, as tampas e filtros de exaustdo que se obstruem de gordura deverdo ser
desmontados, lavados e escovados pelo menos uma vez por més, de modo a que a ventilagao se
faga adequadamente;

12.0 adjudicatario & responsavel pelas operagdes de limpeza e desinfegdo das instalagdes,
limpeza de chamineés, exaustores e outros sistemas de extragéo e exaustdo, bem como a limpeza
do separador de gorduras. As operagbes de limpeza referidas podem apenas ser realizadas por
empresas da especialidade, respondendo o adjudicatario pelos encargos com os materiais e os
produtos utilizados nas instalagdes da unidade;

13.No &mbito da execugéo do contrato o adjudicatario assegurara nos dias anteriores ao inicio do
ano letivo, a limpeza e a arrumacéo das instalagdes e do equipamento da unidade para que o seu
funcionamento arranque nas melhores condigbes, garantindo igualmente a respetiva limpeza e
arrumagéo um dia antes da reabertura de interrupgéo letiva e ainda nos dois dias imediatos ao
encerramento do mesmo no fim do ano letivo;

14.0 adjudicatario deve zelar pela correta utilizagdo dos materiais e produtos de limpeza, que
devem ser biodegradaveis, evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada,
obedecendo ao plano de higienizagéo previamente definido.

15.No final do servigo, a entidade adjudicante em articulagdo com o adjudicatario, deve proceder
a atualizagdo do inventario realizado no inicio do contrato e, em caso de danos verificados por dolo
ou negligéncia do seu pessoal, solicitar a reparagdo ou mesmo a sua substituicéo.

16. A palamenta existente no inicio do ano letivo terd que ser a existente no final do mesmo, sendo
feitos os devidos ajustes (como seja, o aumento do nimero de refeigdes), ocorrido ao longo do

ano letivo, devendo o adjudicatario manter atualizado o seu inventario;
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17.A reposi¢éo da palamenta sera realizada de acordo com as normas a definir entre a entidade
adjudicante e o adjudicatario;

18. Findo o contrato, as instalagdes, equipamento e outro material serdo restituidos no estado em
que se encontravam no momento da celebragéo do contrato;

19.0s encargos com os telefones, eventualmente, postos a disposigdo do adjudicatario serédo por
ele suportados;

20.0s encargos com a agua, gas e eletricidade s&o por conta da entidade adjudicante.

21.Nos periodos prolongados em que nio sejam fornecidas refei¢des, os equipamentos de frio
ndo devem manter-se em funcionamento, sendo da total responsabilidade do adjudicatario a
manutengdo dos eventuais produtos armazenados, ndo podendo a entidade adjudicante ser
responsabilizada pelos eventuais prejuizos surgidos.

22 .As temperaturas dos sistemas de frio (refrigeragdo/manutencéo de congelados) e as dos
equipamentos de manutencdo de temperaturas quentes (banhos-maria/estufas) deverdo ser
diariamente verificadas através de termémetros especificos e feitos os respetivos registos.

Clausula 32.2 Confegdo de refeigdes para outros fins

1.E vedada ao adjudicatario a confegdo de qualquer tipo de refeigdes para outro fim que ndo o
definido no presente caderno de encargos, salvo com autorizag@o da entidade adjudicante.

2.E igualmente vedada ao adjudicatério a introdug&o de refeigdes confecionadas exteriormente.

Clausula 33.2 Pessoal

1. O adjudicatario é responsavel por todas as obrigagdes relativas ao seu pessoal, pela disciplina
e aptidéo profissional do mesmo, bem como pela reparagéo de prejuizos por eles causados nas
instalagbes, equipamento, material e a terceiros;

2. O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual no
decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente fardado,
de acordo com as exigéncias previstas na legislag&do aplicavel ao pessoal da restauragéo,
pertencendo as respetivas sangbes e encargos ao adjudicatario. Assim, o pessoal deve
apresentar-se com bata e avental, de cor clara, e touca que cubra, efetivamente, o cabelo. Devem
também usar calgado antiderrapante e exclusivo da cozinha;

3. O adjudicatario fica sujeito ao cumprimento das disposigées legais e regulamentares em vigor
sobre a seguranga, higiene e salide no trabalho, sendo da sua conta os encargos que de.tal
resultem. O adjudicatario ¢ ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as disposi¢Bes
legais e regulamentares aplicaveis, a vida e a seguranga deste pessoal e a prestar-lhe a
assisténcia médica de que carega por motivo de acidente de trabalho;

4. O pessoal afeto a confegéo de refeigdes escolares tera que corresponder as exigéncias do
servico, designadamente ao nivel de horarios a praticar e respeito por critérios inerentes a
quantidade e qualidade das refei¢cdes a produzir;

5. O adjudicatario devera assegurar a substituicdo e/ou reforgo do pessoal sempre que as
necessidades do servigo o exijam, nomeadamente por motivo de aposentagio, auséncia, doenga
ou férias. Este procedimento ndo podera acarretar encargos suplementares.

6. Atendendo ao nUmero total de refeigbes estimado, o adjudicatario devera assegurar a
contratagéo de pessoal, de acordo com o previsto no Anexo A, acrescentando, a tempo inteiro um
Encarregado A. As ementas deverdo ser elaboradas por Nutricionista & responsabilidade do
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adjudicatario. O nimero minimo de trabalhadores, respetivas categorias e cargas horarias, do

pessoal afeto em cada unidade deverdo estar de acordo com a tabela seguinte.

Tabela 3 - Trabalhadores em servigo em cada unidade

Trabalhadores
Trabalhadores a
) o em tempo
. N. ®médio de tempo inteiro . Total de
Escalao ) parcial
refeicbes/dia (40h semanais) . trabalhadores
) (20h semanais)
a
b)
A <100 2 0 2
B > 100 e <130 2 1 3
C >130e =170 3 0 3
D >170e =200 |3 1 4
E >200e =250 |3 2 5
F >250e =300 |4 1 5
G >300e =350 |4 2 6
H >350e <400 |5 1 6
I >400e =450 | 5 2 7
J >450e <500 |6 1 7
L >500e s600 |6 2 8
M >600e s700 |7 2 9
N > 700 8 2 10

a) O numero de trabalhadores estipulados na tabela em regime de horario completo inclui,
obrigatoriamente, um cozinheiro de categoria nunca inferior a 2.2 e os restantes devem ser
preparadores.

b) O nimero de trabalhadores propostos ndo pode ser causa de um servico de menor
qualidade e sem a celeridade que o mesmo exige, sendo que, sempre que tal se verifique, cabe
ao adjudicatario o reforgo de pessoal.

c) Os estagiarios eventualmente ao servigo néo poderdo ser incluidos no racio previsto na
tabela.

d) O nimero de trabalhadores apresentados na proposta do adjudicatario deve ser
ajustado em fungéo do acréscimo ou redugéo do nimero medio de refei¢cdes, exceto no primeiro
més de fornecimento de cada ano letivo.

7. E obrigatéria em cada unidade, desde a entrada em vigor do contrato, a afixagdo dos mapas do
pessoal com indicagdo dos nomes e horario de trabalho.

8. O adjudicatario devera garantir formagdo especifica aos trabalhadores que diariamente
trabalham em cada unidade, designadamente no dominic da “Higiene e Seguranga Alimentar”.
Apods cada formagéo, devera ser enviado certificado a entidade adjudicante.

Clausula 34.2 Atividades de informagéao, divulgagao e sensibilizagdo da populagéo escolar
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1. As ag6es de informagao/divulgacéo/sensibilizagdo da populagdo escolar deverdo versar temas
integrados no ambito da educagéo alimentar e ambiental,

2. A concegéo das agdes referidas devera conciliar as diferentes faixas etarias da populagéo alvo.
3. A planificagéo e calendario de desenvolvimento das a¢bes propostas seréo fixados por acordo
entre a entidade adjudicante (com a DEJDVS) e o adjudicatario.

O Presidente da Camara Municipal de [lhavo

Jodo Antonio Filipe Campolargo






ANEXO A - MAPA DE REFEIGOES
CONFEGAOE
CONSUMO PREVISAO MEDIA | PREVISAO MEDIA | PREVISAO PREVISAO PREVISAO PREVISAO
ESTABELECIMENTOS DE ENSINO / LOCAL (CCL) | SOFTWARE DE DIARIA DE DIARIA DE REFEIGOES REFEIGOES REFEIGOES REFEICOES
CANTINAS OU REFEIGAO | MARCAGAO | REFEIGOES {tempo REFEIGOES 2023 (SET- | 2024 (JAN- | 2025 (JAN- | 2026 (JAN-
TRANSPORTAD letivo) {interrupgdes letivas) DEZ) DEZ) DEZ) JUN)
A (RT)
Funcionarios CMI CCL Armazéns centrais 26 26 2106 6032 6032 3770
Funcionarios CMI RT Armazéns centrais| 40 40 3240 9280 9280 5800
CE de Coutada (JI+EB1) RT 110 66 8074 23364 23364 14498
CE de Légua (JI+EB1) RT 58 13 3843 11251 11251 6925
CE de Senhora do Pranto (JI+EB1) RT 211 122 15400 44591 44591 27658
CE de Vale de ilhavo (JI+EB1) RT 73 15 4811 14094 14094 8671
EB1 de Chousa Velha (JI+EB1) RT SIGA 106 55 7617 22093 22093 13687
EB1 de Gafanha d’Aquém (JI+EB1) RT 106 60 7712 22338 22338 13852
JI da Mata (JI) RT 19 19 1539 4408 4408 2755
EB1 de ilhavo (JI+EB1) RT 123 49 8557 24910 24910 15393
CE de Santa Maria Manuela RT 126 55 8857 25753 25753 15927
Atividades extra (promovidas pela CMI e/ou CCL/RT e-mail 472 1300 1300 850
Férias Divertidas CCL e-mail 232 957 957 725
ota 460 0 0 0

CANTINA EB JOSE FERREIRA PINTO BASTO

REFEIGOES 2°E 3 CICLOS [ ccL [ Moo | o7 | 0 [ 12214 ] 36051 | 36051 | 22064

Sub-Total 2 197 12214 36051 36051 22064

CANTINA ESCOLA SECUNDARIA JOAQ CARLOS CELESTINO GOMES

REFEIGOES 3° CICLO e secundario | ccL [ Migolo [ 42 | 0 | 8804 25986 25986 15904
142

Sub-Total 3 8804 25986 25986 15904
A B GAFA A DA ARNACAO
REFEIGOES 2° E 3° CICLOS CCL GIAE Microabreu| 167 0 10354 30561 30561 18704
EB1 de Costa Nova do Prado RT 31 31 1922 7192 7192 4495
Sacioeducativo da Gaf.da Encarnagdo RT SIGA 131 57 9205 26766 26766 16553
Socioeducativo da Gafanha do Carmo RT 77 38 5496 15953 15953 9878
EB1 de Farol da Barra RT 79 53 5905 17054 17054 10597
A A EB GAFA A DA NAZAR
REFEICOES 2° E 3° CICLOS CCL Micro lo 154 0 9548 28182 28182 17248
CE da Cambeia RT 112 44 7780 22652 22652 13996
EB de Chave RT SIGA 109 54 7784 22593 22593 13990
EB1 de Cale da Vila RT 94 45 6683 19407 19407 12013
EB1 de Marinha Velha RT 90 25 6055 17695 17695 10905

CANTINA ESCOLA SECUNDARIA GAFANHA DA NAZARE

REFEICOES 3° CICLO e secunddrio | ccL | Microlo [ 265 [ 0 | 18430 48495 48495) 29880

265 16430 48495 48495 29680
Total Ensino Pré-escolar e EB1 117240 342114 342114 211793
Total Ensino Pré-escolar e EB1 COM MARGEM 10% 129612 376325 376325 232972

Total Ensino Béasico e Secundario e atividades extra 57822 170575

170575 104450

Total Ensino Basico e Secundario e atividades extra COM MARGEM 10% 63604 187633 187633 114895
Total Funcionarios 5346 15312 15312 9570
Total Funcionarios COM MARGEM 10% 5881 16843 16843 10527
Total Férias Divertidas 232 957 957 725
Total Férias Divertidas COM MARGEM 10% 255 1063 1053 798
TOTAL POR ANO CIVIL COM MARGEM 199352 581854 581854 359192

TOTAL TRES ANOS 1722252






